CURSO

BAR PROFESIONAL

VENTAJAS

= 18 anos de experiencia con la satisfaccion de tener a nuestros ex alumnos trabajando en prestigiosos
restaurantes y empresas del rubro.
Plan curricular actualizado y disefado para insertarse rapidamente al mercado laboral.
Ponemos énfasis en el dominio de técnicas de bar, creatividad y control de las barras.
Seminarios y clases magistrales con expositores nacionales e internacionales de gran prestigio y
trayectoria.
Educacién personalizada a cargo de una plana docente con exitosa trayectoria profesional.
Doble certificacion: anombre de INTECI y el Ministerio de Educacion.
Alianzas estratégicas con reconocidas empresa del rubro para acceder a practicas y empleo.

REQUISITOS DE MATRICULA

DNl (original y fotocopia).

Pago de seguro estudiantil contra accidentes.

03 fotos a color tamano carné (fondo blanco).

Carné de sanidad (original) emitido por la Municipalidad de tu sector.
Fotocopia de recibo de servicios (luz, agua o teléfono).
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CURSO

BAR PROFESIONAL

El incremento del turismo en el mundo, principalmente en
nuestro pais, ha generado también el crecimiento de hoteles y
restaurantes que cuentan con las mejores barras de expendio
de bebidas. La cocteleria, en la actualidad, no solo es vista como
un complemento de la cocina, sino también como una
experiencia social, unaidea de negocio, entre otros.

Pensando en ello, INTECI ha disefiado un curso
especializado y de corta duracion que te ayudara aincorporarte
rapidamente al mercado laboral, a nivel nacional o
internacional. A través de una formacién practica, y de la mano
de nuestros destacados docentes, aprenderas la elaboracion de
todo tipo de bebidas alcohélicas y no alcohdlicas, refrescantes,
aperitivas, digestivas, nutritivas y exoéticas.

Eneste curso, INTECI te ofrece una planade docentes especializados
y de amplia experiencia en el mundo de la cocteleria para plasmar una
metodologia intensiva, modular y personalizada que te ayudara a
potenciar tu talento.

Complementaremos tu formacién con modernas técnicas de atencién en
barra, costos y presupuestos, controles de stock, inventarios,
administraciéon y marketing de servicios que te permitira gestionar
exitosamente una barra de buen nivel.

COMPETENCIAS

Al concluir, estaras en la capacidad de:

= Desarrollarte exitosamente en la barra de restaurantes, hoteles,
discotecas, cruceros y afines.
Elaborar diferentes bebidas alcohdlicas y no alcohdlicas nacionales e
internacionales: refrescantes, aperitivas, digestivas, nutritivas y
exoticas, aplicando las mas modernas técnicas de bar y cocteleria.
Reconocer y utilizar adecuadamente los insumos que intervienen en
la elaboracién de bebidas alcohdlicas y no alcohdlicas (BPM).
Optimizar la utilizacién correcta de las materias primas en las
elaboraciones de las bebidas.
Conocer y preparar elaboraciones basicas del café en barra: su
técnica, historia, tipos y aplicaciones.
Administrar el equipamiento, utensilios y cristaleria adecuada para el
servicio en un bar.
Determinar los costos y procesos de control en las elaboraciones de
un bar.
Utilizar adecuadamente las técnicas de competencia en la cocteleria.

ALIANZAS ESTRATEGICAS
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JESUS LONGA BAUTISTA

Supervisor de Barra en Spa Soho Color

“Destaco la calidad de la ensefianza y los
profesores, reconocidos a nivel
internacional. Sin duda, es un lujo recibir
una leccion por parte de ellos”.

CAMPO LABORAL

Restaurantes, hoteles, cruceros,
discotecas, casinos, pubs,
concesionarios de clubes, servicio de
catering, cafeterias, entre otros.
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EL CAMINO INTECI
¢QUE NOS HACE DIFERENTES?

En INTECI recibiras una formacion integral para potenciar tu talento y
emprender con éxito. A esto le denominamos "El Camino INTECI".
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Aprender
haciendo

Talleres y metodologia con clases
vivenciales que te ayudaran a
lograr un rapido aprendizaje,
desarrollando tus habilidades con
practicas continuas.

04

Certificaciones
modulares

La formacion modular,
especializada de acuerdo a cada
rubro, nos permite otorgarte
certificaciones modulares,
convirtiéndose en una
oportunidad para incorporarte
rapidamente al mercado laboral.

PLAN DE ESTUDIOS
MODULO |

Bar clasico

Introduccién al mundo
de la cocteleria

MODULO II

Cocteleria internacional

Andlisis y reconocimiento
de las bebidas alcohdlicas

MODULO Il

Cocteleria de vanguardia

Enologia, armonia,
cata'y maridaje

PRIMER MODULO :
Experto en cocteleria clasica

CERTIFICACIONES
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Pasantias

Gracias a nuestros convenios,
promovemos el intercambio y el
desarrollo de practicas
profesionales en instituciones de
prestigio a nivel nacional e
internacional.
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Coaching
profesional

INTECI cuenta con un area de
apoyo Yy asesoria con el objetivo de
potenciar tus habilidades y facilitar
el contacto con buenas
oportunidades que te beneficiaran
a nivel profesional.

Marketing personal
de un barman

EquiFamiento de un bar BPM
( en el bar

. (tipos de barras,
cristaleria, herramientas)

El pisco como producto
bandera del Peru

Introduccién al mundo
del café

Elaboracién de

Bar manager

SEGUNDO MODULO:
Experto en cocteleria internacional

Reconocimiento de
insumos en el bar

Técnicas de servicio,
ventas y atencién al cliente una barra

Estructura y desarrollo de
una carta en el bar

Costos informaticos en un
bitters bar y manejo de mermas

Relaciones en el entorno
de trabajo

Experiencia
internacional

El intercambio de experiencias y
conocimientos a nivel internacional
resulta necesario para la competencia
profesional, por ello realizaremos:
foros, clases y conferencias
magistrales con profesionales de
instituciones extranjeras, viajes de
estudio, intercambios, entre otros.
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Coaching
académico

INTECI cuenta con una estructura de
soporte académico para que puedas
adquirir un aprendizaje integral y
superes cualquier dificultad en tu
camino hacia la vida profesional.

El mundo de |os siropes
y jarabes

Decoracion de cocteles,
tallado de frutas

Snacks y piqueos en

Aprovisionamiento en un bar
(proveedores, marcas,
rendimiento, precio, calidad)

Técnicas de competencias
en el bar

El mundo de las cervezas,
elaboracion de cervezas
artesanales.

TERCER MODULO:
Bar manager

= Certificado como Bartender Profesional a nombre del Instituto de Profesiones Empresariales INTECI.
= Certificado a nombre del Ministerio de Educacién.

*Malla sujeta a variaciones con previo aviso
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